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Marina wird im Mai 2024 modernisiert

Das OceaniaNEXT-Programm startet in die letzte Phase

Wiesbaden — 21. November 2023. Die Marina von Oceania Cruises wird sich im Mai 2024 einer
umfassenden Modernisierung unterziehen. Das Boutiqueschiff fur maximal 1.250 Passagiere bekommt im
Zuge der Erneuerung auch drei neue gastronomische Angebote: die bereits auf der Vista eingefiihrte
Aquamar Kitchen, eine erweiterte Eisdiele am Pool, sowie eine legere Trattoria im Freien. Die Marina wird
als letztes Schiff der aktuellen Flotte von Oceania Cruises im Zuge des OceaniaNEXT-Programms
renoviert. Mit der Allura, die im Friihjahr 2025 vom Stapel laufen wird, besitzt die Reederei dann acht neue
beziehungsweise ,besser-als-neue” Schiffe. Die modernisierte Marina wird am 18. Mai 2024 ihr Deb(t in
Europa geben.

© Oceania Cruises

,Die Marina ist ein Schiff, das von Feinschmeckern fiir Feinschmecker entworfen und gebaut wurde®, sagte
Frank A. Del Rio, President von Oceania Cruises. ,Wir sind dafiir bekannt, die Feinste Kiiche auf See zu
servieren, und das ist nicht nur ein Slogan, sondern unser Anspruch. Mit der Re-Inspiration der Marina
werden wir drei aufregende neue gastronomische Einrichtungen anbieten. Wir freuen uns besonders, das
Konzept der Aquamar Kitchen auf die Marina auszuweiten, nachdem es von den Gasten an Bord der Vista
so gut angenommen wird.“

Neue Genussmomente an Bord

Die Marina und ihre Schwester Riviera gehdrten zu die allerersten echten Feinschmeckerschiffe der Welt
und werden nun durch die Vista und Allura ergénzt. Die Schiffe der O-Klasse waren die ersten mit einer



Kochschule an Bord und verfligen Gber noch mehr Platz in der Kombiise sowie einem Vorrat an frischen
Lebensmitteln. Zudem hat Oceania Cruises mit den hdchsten Anteil an Kulinarik-bezogenem Personal im
Vergleich zu anderen Kreuzfahrtgesellschaften. Um die tadellose Qualitat jedes Gerichts zu gewahrleisten,
kommt auf zehn Gaste ein Koch; die Halfte der Besatzung an Bord ist mit dem Zubereiten oder Servieren
von Speisen beschéftigt.

Eine der verlockenden kulinarischen Neuerungen an Bord der Marina ist die Aquamar Kitchen, ein neues
Signature-Restaurant von Oceania Cruises, das genussvolle Wellness-inspirierte Mentis zubereitet. Beim
Fruhstick haben Géste die Auswahl zwischen Smoothies, kaltgepressten Séaften und Energy Bowls,
wéahrend beim Mittagessen die Avocado-Toasts und die schmackhaften und séttigenden Salate und Wraps
auftrumpfen. Zu den herzhafteren Optionen gehdren unter anderem der Impossible-Burger, Yellowfin
Thunfisch-Tacos und ein knuspriges Hahnchensandwich. Passend zum gesundheitsférdernden Aspekt der
Gerichte bietet die Getrankekarte preisgekronte alkoholfreie Weine sowie erfrischende Mocktails mit
alkoholfreien Spirituosen von Lyre.

Abends verwandelt sich der Waves Grill in eine Trattoria im Freien, die frisch zubereitete Pizzen, saftig
gegrillte italienische Spezialitéaten, wirzige Chickenwings, verlockende Salate, Rosmarin-Focaccia mit
feinster Burrata und koéstliche Desserts offeriert. Fir Gaste mit einer Vorliebe fur Sif3es wird auf dem
Pooldeck eine ganztagig geoffnete Eisdiele eingerichtet. Sie verflihrt Passagiere mit den beliebtesten
Geschmacksrichtungen, darunter auch Optionen von Humphry Slocombe sowie Milchshakes und
Smoothies.

Mit der Erweiterung der Aquamar Kitchen kénnen Géaste die fiir Oceania Cruises typischen Pairing-Dinner
des La Reserve, nun im Privée, dem exklusiven privaten Speiseraum der Marina, genief3en.

Weitere Modernisierungen

Zusatzlich zu den drei neuen Speisemdoglichkeiten werden die privaten und 6ffentlichen Bereiche der Marina
aufgefrischt, um ein strahlendes neues Ambiente zu schaffen. Alle oberen Suiten erhalten einen neuen
Look, werden heller und freundlicher und wirken dank neuer Ausstattung noch gerdumiger. Auch das
Steakhouse Spezialitdtenrestaurant Polo Grill wird mit einem neuen Teppichboden, stilvollen
Fensterdekorationen und einem neuen Design der Stihle aufgewertet.

Die Penthouse-Suiten werden komplett renoviert und mit maR3gefertigten Mdbeln sowie neuen Schranken
ausgestattet, um Gasten mehr Stauraum zu bieten. Hinzu kommen neue Teppiche und Polsterungen, eine
moderne Beleuchtung und durchdachte Details wie mehr Steckdosen und USB-Anschlisse. Jede
Penthouse Suite verfiigt Uber ein elegantes, neu gestaltetes Badezimmer mit unverwechselbarem
italienischem Marmor, viel Platz fir Schubladen und grof3ziigige, Uberdimensionale Duschen, die den
eleganten Luxus bieten, fir den Oceania Cruises bekannt ist.

Beliebte 6ffentliche Bereiche wie Martinis, Horizons, The Grand Dining Room und die Bibliothek werden mit
eleganten Teppichen und aufgefrischten Polstern ausgestattet, die ein neues Gefiihl von Erhabenheit
widerspiegeln und gleichzeitig die heimelige Atmosphére erhalten.

Weitere Informationen Uber Kreuzfahrten an Bord der luxuriésen Boutiqueschiffe von Oceania Cruises
erhalten Interessierte im Reisebliro oder telefonisch unter (+49) 69 2222 33 00 sowie online unter
www.OceaniaCruises.com.




UBER OCEANIA CRUISES

Oceania Cruises ist die weltweit filhrende Kreuzfahrtgesellschaft, die sich auf kulinarische Erlebnisse und Reiseziele
konzentriert. Die sieben kleinen, luxuridsen Schiffe der Reederei bieten Platz fir maximal 1.250 Gaste und zeichnen
sich durch die Feinste Kiiche auf See und reizvolle Reiserouten rund um den Globus aus. Die von Experten kuratierten
Reiseerlebnisse an Bord der von Designern inspirierten kleinen Schiffe laufen mehr als 600 gro3e und kleine Hafen in
mehr als 100 Landern auf 7 Kontinenten an, die zwischen 7 und mehr als 200 Tagen dauern. Die Marke hat einen
zweiten 1.200-Gaste-Neubau, Allura, zur Auslieferung im Jahr 2025 in Auftrag gegeben. Oceania Cruises mit Hauptsitz
in Miami gehort zu Norwegian Cruise Line Holdings Ltd, einem diversifizierten Kreuzfahrtunternehmen mit weltweit
fuhrenden Kreuzfahrtmarken, zu denen Norwegian Cruise Line, Oceania Cruises und Regent Seven Seas Cruises
gehdren.

BILDMATERIAL & DISCLAIMER

Passendes Bildmaterial zu dieser Pressemitteilung finden Sie zum Download hier. Bitte beachten Sie die Bildrechte.
Aus Griinden des Leseflusses haben wir auf das Gendern verzichtet. Wenn wir Uber Gaste, Teammitglieder und Co.
sprechen, so meinen wir dies stets geschlechts- und orientierungsneutral. Wir sehen stets den Menschen, Inklusion ist
flr uns selbstverstéandlich.
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